M I O CAFE - BAR - RESTAURANT




HERZLICH WILLKOMMEN!

Aller guten Dinge sind drei.

In diesem Sinne begrifien wir Sie ganz herzlich im MIO?,

lhrem Caté-Bar-Restaurant im Herzen von Wuppertal.

Genieben Sie leckere Speisen, raftinierte Katteespezialitaten
und ausgetallene Cockiails in modernem und gemitlichem

Ambiente.




FRUHSTUCK IM MTIO°

OFFNUNGSZEITEN KUCHE
SONNTAG = DONNERSTAG
09:00 — 23:00 UHR

GROSSES TISCHBUFFET
INKL. ORANGENSAFT O, 1 PRO PERSON

MONTAG — FREITAG

REITAGS - SAMSTAGS - VORFEIERTAGS 1000 - 11-30 LR
09:00 - 24:00 URR Frwachsene 12,90 € - Kinder 7,90 €
ITALIENISCHES OMELETTE FRUHSTUCKSBUFFET
Mozzarella, Tomaten, frisches Basilikum, Brotchen und Butter /8,90 € INKL. ORANGENSAFT O, 1 PRO PERSON
STRAMMER MAX

Drei Spiegeleier, Schinken, Gouda aut Brot /' 7,90€ SAMSTAGS - SONNIAGS - FEIERTAGS
SPIEGELEI mit Kornerbrotchen und Salat /4,50 € 09:00 = 14:00 UAR

RUHREI NATUR & Brotchen / 4.90€ Frwachsene 15,50 € - Kinder 7,90 €

RUHREI & Tomaten, Krauter, Brotchen /' 5,90 €

RUHREI & Speck, Zwiebeln, Brotchen /' 5,90 €

FRUHSTUCK MIO
Brotchen, Butter, Kase, luttgetrockneter Schinken, gekochter Schinken,

Rihrei, 1 Glas O-Saft O, 11, Caffé Crema / 11,90€

FRUHSTUCK DOLCE
2 Croissants, Butter, Marmelade, Nutella, Caffé Crema / 8,50€

BELEGTES BROTCHEN
Parmaschinken, Schinken, Kase, Pute, Marmelade, Nutella / 3,50 €

OBSTSALAT MIT QUARK / 4,90€
RUHREI AUF GRAUBROT MIT FRISCHKASE / 5,90€

BEILAGEN / EXTRAS
[Zusatzbestellung zu einem der Friihsticke und Eierspeisen)

Brotchen /' 1,50€ - Gekochtes Ei /' 2,00€

Croissant / 2,50€ - Kdaseaufschnitt / 2,00€

Brotkorb (1 Scheibe Schwarzbrot, 1 Scheibe Graubrot) / 3,50 €
Waurstautschnitt / 2,00€ - Butter / 1,00€ Marmelade, Honig, Nutella / 1,00€
Raucherlachs / 6,50 €

Die liste der Allergene und Zusatzstoffe in Speisen
und Getrdnken kann an der Bar eingesehen werden.




SPEISEN IM MIO°

ANTIPAST

FOCACCIA
Hausgemachtes Pizzabrot mit
Olivensl und Oregano dazu Aioli /' 7,90 €

BRUSCHETTA CLASSICO
ital. Brot mit Tomaten, Zwiebeln
und Knoblauch / 8,90€

BRUSCHETTA CAPRESE
ital. Brot mit Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch und Mozarella / 11,90 €

BRUSCHETTA PARMA
ital. Brot mit Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch und Parmaschinken / 12,90€

CAPRESE
Mozzarella, Tomaten
und Basilikum, dazu Brot / 8,90 €

ANTIPASTI MIO
Gemischtes, eingelegtes una
gegrilltes Gemise, dazu Brot / 12,90 €

ANTIPASTI ITALIANO
Parmaschinken, ital. Salami
und Grana Padano / 13,90 €

RINDERCARPACCIO
mit Rucola und Grana Padano, dazu Brot / 11,90 €

”\ISALATE Bei allen Salaten sind 2 Scheiben Brot dabei

INSALATA MISTA
Gemischter Salat mit Olivendl
und Balsamico-Dressing /' 7,90€

INSALATA POLLO
Gemischter Salat mit gebratenen
Putenbruststreiten in Honig-Sent-Dressing / 12,90 €

INSALATA MIO
Gemischter Salat mit gratiniertem
Ziegenkdse, Walnissen und Balsamico-Dressing / 13,90 €

INSALATA RUCOLA
Rucolasalat mit Grana Padano,
getrockneten Tomaten, VWalniUssen und Balsamico-Dressing / 11,90 €

INSALATA GAMBAS
Gemischter Salat mit Gambas in Zitronen-Dressing / 16,90 €

INSALATA DI MANZO
Gemischter Salat mit Rinderstreiten und Balsamico-Dressing / 16,90 €

WIR VERARBEITEN
NUR FRISCHE PASTA

PAS TA

TAGLIATELLE BOLOGNESE

Bandnudeln mit herzhatter Rinderhackfleisch-Tomaten-Sauce / 11,90 €
TAGLIOLINI DI MANZO

mit Olivendl Knoblauch, Chilischoten und Rinderstreifen / 16,90 €
TAGLIATELLE AL PESTO

mit grinem Pesto und Pinienkernen / 11,90€

TAGLIOLINI CARBONARA

Dinne Bandnudeln mit Speck, Zwiebeln Ei und Sahne / 12,90€
TAGLIOLINI PARMA

Dinne Bandnudeln mit Parmaschinken in einer Kasesauce / 12,90 €
TAGLIATELLE GAMBAS

Bandnudeln mit Gambas, Steinpilzen, Knoblauch und Chil
in Tomaten-Sahne Sauce / 16,90 €

GARGANELLI DELLICATI
Rohrnudeln mit Lachs, Spinat, Knoblauch und Chili in Sahnesauce / 16,90 €

TORTELLONI M10
Hausgemachte Tortelloni mit Ziegenkase getillt,
in einer Kasesauce und karamellisierten Birnensticken / 14,90 €

TAGLIATELLE VEGETARIA
Bandnudeln Tomatensauce, Cherrytomaten,
Paprika, Zucchini, Auberginen, Knoblauch und Chili / 12,90 €

GARGANELLI VULCANO
Rohmudeln mit einer pikanten Tomatensauce und Knoblauch / 10,90 €

GNOCCHI SPINACI
in einer Sahnesauce mit Spinat und gebratener Hahnchenbrust /' 14,90 €

TAGLIOLINI AGLIO E OLIO
mit Olivenol, Knoblauch, Chilischoten /10,90 €

TAGLIOLINI AGLIO E OLIO MIT GAMBAS
mit Gambas, Olivendl, Knoblauch, Chilischoten / 14,90 €

EXTRAPORTION

Hahnchenbruststreifen'/ 11,90 €
Gambas / 7,90 €
Rinderfiletstreiten /8,90 €




Pl//A

P1ZZA MARGHERITA
mit Tomatensauce und Mozzarella / 9.90€

P1ZZA ITALIANO
mit Tomatensauce, Spinat, Mozzarello
und frischen Cherrytomaten / 11,90€

PIZZA GORGONZOLA
mit Olivendl, Mozzarella, Speck
und Gorgonzola / 11,90€

PI1ZZA TONNO
mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch
und Zwiebeln / 12,90€

P1Z7ZA VULCANO
mit Tomatensauce, Mozzarella, pikanter Salami
und scharter Peperoni / 12,90€

PI1ZZA VEGETARIA
mit Tomatensauce, Mozzarella, Cherrytomaten,

Oliven, Champignons, Spinat und Paprika / 13,90 €

P1ZZA PARMA
mit Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken,
Rucola und gehobeltem Parmesan / 14,90 €

PI1ZZA QUATTRO STAGIONI
mit Tomatensauce, Mozzarella, gek. Schinken,
Champignons, Oliven und Thuntisch / 13,90€

P1ZZA GAMBAS
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Gambas, Cherrytomaten und Rucola /' 16,90€

PI1ZZA SALMONE
mit Tomatensauce, Mozzarella
Spinat und gerducherter Lachs /' 15,90€

P1ZZA M10°
mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch,
Pepperoni und Ziegenkase /. 14,90 €

P1ZZA PROSCIUTTO
mit Tomatensauce, Mozzarella und
Vorderschinken / 10,90 €

P1ZZA FUNGHI
mit Tomatensauce, Mozzarello
und Champignons / 10,90 €

Die Liste der Allergene und Zusatzstofte in Speisen
und Getrénken kann an der Bar eingesehen werden.

PIZZA PROSCIUTTO FUNGHI
mit Tomatensauce, Mozzarella, Champignons
und Vorderschinken / 11,90 €

PIZZA SALAMI
mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami / 10,90 €

P1ZZA HAWAII
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Vorderschinken und Ananas / 11,90€

P1ZZA BRESAOLA
mit Tomatensauce, Bresaola, Ruccola und
frischem Mozarella / 15,90 €

P1ZZA CAPRICCIOSA
mit Tomatensauce, Vorderschinken,
Oliven und Thunfisch / 13,90€

P1Z7Z A 10NICA
mit Tomatensauce, Mozzarella, Hahnchenbrust,
Paprika und Oliven /' 15,90€

P1Z7ZA GRECCA
mit Tomatensauce, Mozzarella, scharfer Salami.
Spinat, Feta und Oliven /' 14,90€

CARNE

ARG. RUMPSTEAK
ca. 220 gr. mit Kréuterbutter und Salat// 32,90 €

ARG. RINDERFILET
ca. 220 gr. mit Krauterbutter und Salat /' 42,90 €

BEILAGEN

Rosmarin Drillinge /' 4,50 €
Champignon Cremesauce / 4,00 €
Gnocchi / 4,50 €

Gorgonzola Sauce /4,00 €
Pleftersauce / 4,00 €

Spaghetti Aglio e Olio / 4,50 €




PFANNKUCHEN DOLCE

ZWIEBEL-SPECKPFANNKUCHEN / 11,50€ HAUSGEMACHTES TIRAMISU / 6,50 €
SPINAT-MOZZARELLAPFANNKUCHEN / 11,90 € CREME BRULEE / 6,50€
APFELPFANNKUCHEN / 11,50€ PANNA COTTA / 6,50€
NUTELLAPFANNKUCHEN MIT MOUSSE AU CHOCOLAT / 6,50 €

PUDERZUCKER / 12,90€ CREMA DI FRAGOLA

Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren
lerhaltlich von Marz bis Oktober) / 6,50 €

F LA/\/\/\/\KU C H E I\I KUCHEN vom Konditor / 5,90 €

FLAMMKUCHEN NACH ART DES HAUSES ngf_” Shle U_?Sef SGMCZPTFSOHO‘ nach
X 5 : . i Wi N N N

mit Créme Fraiche, Rinderschinken en frischen lagesangepore

und Lauchzwiebeln / 12,90€

FLAMMKUCHEN SALMONE
mit Créme Fraiche, Raucherlachs, Spinat und Fetakdse / 15,90€

FLAMMKUCHEN MEDITERRANE
mit Créme Fraiche, Rucola, Tomatenwirfeln,
Oliven und Parmesan / 11,90€

FLAMMKUCHEN MIO®
mit Créme Fraiche, Zwiebeln, Tomaten,
Pepperoni, Oliven und Fetakase / 13,50€

FLAMMKUCHEN AL PESTO
mit Créme Fraiche, grinem Pesto, Cherrytomaten
und Hahnchenbrust / 14,90 €

HAUSGEMACHTE BURGER

CLASSIC BURGER
mit hausgemachtem Rinderpatty 250 gr.
Gurke, Tomate, Zwiebeln und Burgersauce /13,90 €

CHEESE BURGER
mit hausgemachtem Rinderpatty 250 gr.

Cheddar, Burgersauce, Blattsalat, Gurke,
Tomaten und Zwiebeln / 14,90 €

CHILI BURGER

mit hausgemachtem Rinderpatty 250 gr.
scharfem Chili, Cheddarkase, Salat, Gurke,
/wiebeln und Barbequesauce / 15,906

Alle Burger werden mit einem Beilagensalat serviert.

Die liste der Allergene und Zusatzstotte in Speisen
und Getrénken kann an der Bar eingesehen werden.




GETRANKE IM MIO°

APERITIVI

PROSECCO

PROSECCO

APEROL-SPRITZ

mit Prosecco, Aperol und Sodo
LIMONCELLO-SPRITZ

mit Limoncello, Prosecco, Soda & fr. Limetten
HUGO

mit Prosecco, Holunderblitensirup & Soda
LILLET WILD BERRY

Mit Lillet, Wild Berry, Prosecco & fr. Waldbeeren
ROSATO MIO (Ramazzotti)

Rosato, Prosecco dazu Basilikum

CAMPARI

CAMPARI-ORANGENSAFT
CAMPARI-SODA

SOFTDRINKS

SAN PELLEGRINO CLASSIC

SAN PELLEGRINO ACQUA PANNA
SAN PELLEGRINO CLASSIC

SAN PELLEGRINO ACQUA PANNA
LIMONADE

Coca-Cola, Light, Fanta

Sprite, Zero, Spezi

FRISCHE EISTEES
Frdbeere-Minze, Pfirsich-Limette, Zitrone,
Mango-Minze

SCHWEPPES

Bitter Lemon, Ginger Ale
Tonic Water

BITTERINO

BIONADE

Holunder, naturtribe Zitrone,
naturtribe Blutorange
FRUCHTSAFT / NEKTARE"

Orange, Aptel, Ananas, Cranberry, Maracuja™,
Banane™®, Kirsche®, Rhabarber™*

FRUCHTSAFTSCHORLE / NEKTARSCHORLE"

Orange, Aptel, Ananas, Cranberry, Maracuja™,
Banane*, Kirsche*, Rhabarber*

HOLUNDERSCHORLE
LEMONSQUASHSCHORLE
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CAFFETTERIA

ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO
DOPPELTER ESPRESSO
CAFFE CREMA

CAPPUCCINO

MILCHKAFFEE

LATTE MACCHIATO

LATTE MACCHIATO mit Flavour

Vanille, Haselnuss, Karamell Schokolade
LATTE MACCHIATO BAILEYS

Alle Kaffeesorten auch koffeinfrei erhaltlich.
SCHOKOLADE

— mit Sahne

CHAI LATTE

FROZEN CAFFE
— mit Rum
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Assam, Darjeeling, Earl Grey, Griner Tee, Kamille,

Pletferminz, Rooibos-Vanille, Frichtetee

rischer Minztee

-rischer Ingwer-Minztee

BIERE

KROMBACHER, PILS vom Fass

KROMBACHER, PILS Alkoholfrei
FRANKENHEIM ALT

FRUH KOLSCH vom Fass

FRUH KOLSCH vom Fass

FRUH KOLSCH vom Fass

KONIG LUDWIG., WEIZEN vom Fass,
naturtribes VWeizen

KONIG LUDWIG, WEIZEN Alkoholfrei,
naturtribes alkoholfreies VWeizen
BANANENWEIZEN

RADLER., ALSTER

KREFELDER
DESPERADOS
CORONA
VITAMALZ
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3,90 €
4,50 €

4,10€
2,00 €
4,10 €
4,10 €
3,10€
4,10€
5,00 €

4,10€
5,00 €

4,10 €
2,90 €
4,10 €
2,00 €
2,00 €
4,10 €
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OFFENE VWEINE

GLAS 0,2l KARAFFE O,51L

VINO BIANCO

PINOT GRIGIO 3,00 € 11.50€

SAUVIGNON 5,90 € 12,90 €

CHARDONNAY 3,00 € 11.50€

LUGANA 6,90 € 15,60 € VINO BIANCO

VINO ROSSO PINOT GRIGIO 0,75L 22,90 €

MERLOT 5.50 € 11.50€ Ausdrucksvo_les, sortentypisches Bouquet von reifen Frichten und
Gewirzen. Elegant und vollmundig im Geschmack mit pikanter

CABERNET SAUVIGNON 2,00 ¢ 11,50¢ Frucht und erfrischendem Sdurespiegel.

MONTEPULCIANO 5,90 € 11,50 € W 0.75L. 22 00¢

VING ROSE Hellgelbe Farbe mit grinen Reflexen. In der Nase ist er fein und
elegant mit Noten von grinem Apfel und knusprigem Brot. Der

CHIARETTO 2,00 ¢ 11,50¢ Geschmack ist stark und entschlossen.

WL, Sy SAUVIGNON 0,75L 23,90 €

SUSSE WEINSCHORLE (mit Sprite) 5,50 € In der Nase Sudfrichte und etwas schwarze Johannisbeere,

aromatisch und gehaltvoll am Gaumen, delikat und vieltaltig im
Charakter. Farbe: helles Gold mit grinlichen Reflexen.

CHAMPAGNER LUGANA 0,75L 27,90 €

Strohgelb mit grinlichen Retlexen. Sehr komplex und vielschichtig.

MO]?T & CHANDON BRUT 0,791 109,00¢ Florale Nuancen als auch fruchtige und kompottige Anteile lassen
MOET & CHANDON ICE IMPERIAL 0,75l  149,00€ sich in der Nase erghnen

VEUVE CLICQUOT BRUT W70l 139,00 €

VEUVE CLICQUOT ROSSO 0,/5L 169,00 €

VINO ROSSO

MERLOT FRIULI (). 751 23.90€
Der Merlot hat einen bestimmenden Charakter, der sich in einem
mittleren bis hohen Alkoholgehalt, sowie in seinem weichen uno
runden, leicht pflaumigen Geschmack zeigt. Ein edles Bouquet,
das sich je nach Anbaugebiet, in den Geschmacksnoten von
mediterranen Krautern, Kirschen oder auch nach Blumen, Beeren
und Truffeln als intensives Aroma entfalten.

CABERNET SAUVIGNON 0,79l 23.90 €
Weinliebhaber erkennen einen Cabernet Sauvignon an seinem un-
verwechselbaren Bouguet,in dem reite schwarze Johannisbeeren
vorherrschen. Zedernholz pragt das Bouguet und Aroma bei einem
Cabernet Sauvignon, der aus Chile kommt.

BARBERA D'ALBA 0O, /51 39.90 €
Aromen von roten Frichten, Vanille, krattiger Kérper, runde  wer-
che Tannine, sehr gute Struktur.




AMARO

RAMAZZOTTI

AVERNA

FERNET BRANCA - MENTA
CYNAR

SAMBUCA MOLINARI
0UZO

JAGERMEISTER

DIVERS| LIQUORI

GRAPPA

GRAPPA BARRIQUE
LIMONCELLO

CALVADOS

MARTINI BIANCO I ROSSO
AMARETTO

TEQUILA

J. CUERVO SILVER

J. CUERVO GOLD
SIERRA SILVER
SIERRA GOLD

DON CRUZADO SILVER
DON CRUZADO GOLD

COGNAC / BRANDY

OSBORNE VETERANO

REMY MARTIN

ASBACH

VECCHIA ROMAGNA
HENNESSY

HENNESSY FINE DE COGNAC

Die liste der Allergene und Zusatzstotte in Speisen
und Getrénken kann an der Bar eingesehen werden.

2CL
2C1
201
L]
2C1
2GL
201

2CL
2CL
2CL
2CL
SCL
2L

2CL
2C1
2C1
201
2C1
2l

2
2CI1
201
2C1
2C1
2CL

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,90 €
3,90€
3,00 €
4,90 €
6.50€
3,00 €

3,00 €
4,00 €
3,00 €
4,00 €
4,00 €
2,00 €

3,90 €
6,00 €
3,00 €
3,00 €
6.90 €
7,90€

VWHISKY

JOHNNY WALKER
~ Red

— Black

JIM BEAM

JACK DANIELS

JACK DANIELS SINGLE BARREL

DIMPLE

CHIVAS REGAL
TULLAMORE DEW
GLENFIDDICH
TEACHERS

GIN

BOMBAY SAPHIRE
TANQUERAY
HENDRICK’S
SEARS

GORDON DRY

VODKA

ABSOLUT
SMIRNOKFF RED
SMIRNOFF BLACK
BELVEDERE
GREY GOOSE

LONGDRINKS

YODKA LEMON

VODKA RED BULL
JAGERMEISTER RED BULL
RUM COLA

GIN TONIC

WHISKY COLA

A4CL

ACL
ACL
A4CL
A4CL
ACL
A4CL
ACL
ACL

ACL
4CL
A4CL
4CL
4CL

261
2C L
2C1
261
21

A4CL
ACL
ACL
ACL
ACL
4CL

6,90 €
7,90€
6,00 €
6,90 €
3,90 €
3,00 €
3.10€
7,10€
3.10€
3.00 €

6.90 €
6.90 €
9,90 €
7,90 €
6,90 €

3,00 €
3,00 €
4,20 €
0,60 €
6,60 €

9,90 €
10,90 €
10,90 €
9,90 €
9,90 €
9,90 €



COCKTAILS M MIO®
am

ALKOHOLISCH o4

CAIPIRINHA

Cachaca, Rohrzucker, frische Limetten / 14,90 €

PINA COLADA

WeiBer Rum, Kokos, Ananassaft, Sahne / 14,90€
SWIMMING POOL

Vodka, Blue Curacao, Ananassaft, Kokos, Sahne / 14,90 €
TEQUILA SUNRISE

Tequila, Orangensatt, lemonsquash, Grenadine / 14,90 €
CAIPIROSKA

Vodka, frische Limetten, Limejuice, Rohrzucker / 14,90 €
BLUE LAGOON

Vodka, Limejuice, Lemonsquash, Blue Curacao/ 14,90 €
SOLERO

Vodka, Maracujanektar, Orangensatt, Llemonsquash,
Vanillesirup / 14,90 €

SUNFLOWER
Aperol, Malibu, Maracujanektar, Ananassaft, Orangensatt,
Grenadine / 14,90 €

BAHAMA MAMA
Malibu, brauner Rum, Kattelikér, Orangensatt, Ananassaft,
lemonsquash /' 14,90 €

MOJITO

Weif3er Rum, frische Limette, frische Minze, Limejuice, brauner

Rohrzucker Soda / 14,90 €

MAI TAI
Brauner Rum, Apricot Brandy, Limejuice, lemonsquash,
Mandelsirup /' 14,90 €

Die liste der Allergene und Zusatzstofte in Speisen
und Getranken kann an der Bar eingesehen werden.

HAPPY HOUR
1 6:00 = 20:00 UHR & AB 23:00 UHR BIS

Cockiails 10,90 € - Alkoholireie Cocktails 7,90 €

Hardstutf 12,90 €

Alle Cocktails werden in O 4L serviert.

SEX ON THE BEACH
Vodka, Peach liqueur, Ananassaft, Lemonsquash,
Cranberry / 14,90 €

LADY KILLER
Gin, Apricot Brandy, Triple Sec, Limejuice, Lemonsquash,
Ananassaft, Maracujanektar /' 14,90 €

CUBA LIBRE
Havana Rum 3, frische Limetten, Limejuice, Cola / 14,90 €

COSMOPOLITAN
Vodka, Triple Sec, Limejuice, Cranberrysatt / 14,90 €

GIN FI1ZZ
Gin, Triple Sec, lemonsquash, Zuckersirup, Soda / 14,90 €

TOUCH DOWN
Vodka, Apricot Brandy, Grenadine, Lemonsquash,
Maracujanektar / 14,90 €

SPAIN
Vodka, Likér 43, Maracujanektar, Sahne, Grenadine /' 14,90€

FLYING KANGAROO
Vodka, weilder Rum, Kokos, Ananassatt, Orangensatt,
Sahne, Vanille / 14,90 €

PLANTERS PUNCH
Weif3er Rum, brauner Rum, lemonsquash, Orangensaft,
Grenadine / 14,90€

~ND




HARDSTUFRF o4

OCHSENTEE
Vodka, Gin, Triple Sec, weifder Rum, Tequila Silver, Limejuice,
lemonsquash, Red Bull /' 16,90 €

ZOMBIE
Weilber Rum, 7 3%iger Rum, brauner Rum, Limejuice,
lemonsquash, Grenadine / 16,90 €

HURRICANE
Weif3er Rum, brauner Rum, 73%iger Rum, Maracujanektar,
lemonsquash, Limejuice, Grenadine / 16,90 €

SOURS
Weifder Rum, brauner Rum, Vodka, Martini, Gin,

lemonsquash, Limejuice, Zucker / 15,90 €

LONG ISLAND ICE TEA
Vodka, Gin, Triple Sec, weifder Rum, Tequila Silver, Llimejuice,
lemonsquash, Cola /' 15,90€

ALKOHOLFREI 0.4

COCONUT KISS

Kokos, Ananassaft, Sahne, Grenadine / 9,90 €
IPANEMA

Ginger Ale, frische Limetten, Limejuice, Rohrzucker / 9,90 €
SAN FRANCISCO

Maracujanektar, Orangensatt, Ananassatt, Zitronensatt,
Grenadine / 9,90 €

FRUIT MOVE
Orangensatt, Ananassatt, Bananennektar, Kirschnektar,
Kokos /' 9,90€

VIRGIN THAI
Ananassaft, Orcmgensoﬁ, lemonsquash, Mandelsirup / 9,90€

LOLLIPOP
Ananassatt, Orangensatt, Sahne, Kokos, Erdbeere / 9,90 €

TROPIC STAR
Orangensatt, Maracujanektar, Ananassatt / 9,90 €

MOSKITOS
Ginger Ale, frische Limetten, frische Minzblatter,
limejuice, Rohrzucker / 10,90 €

| Cufe | Bar |
Restaurant




MIO®
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